GOKSiR

Chimielno

VIII CHMIELENSKIE BABKI

Wielkanocne 2022

REGULAMIN KONKURSU
1. Organizator konkursu:
Organizatorem konkursu jest Gminny Osrodek Kultury, Sportu i Rekreacji w Chmielnie.

2. Data, miejsce organizacji i rozstrzygniecie konkursu:

Prezentacja konkursowa Babek Wielkanocnych oraz rozstrzygniecie konkursu odbedzie sie 10 kwietnia 2022 r.
w sali widowiskowe] ul. Gryfa Pomorskiego 20.

3. Cele konkursu:

Przypomnienie oraz kultywowanie zwyczajéw i tradycji wypieku babek wielkanocnych.
Wymiana doswiadczen kulinarnych.

Aktywizacja spotecznosci lokalnej.

Promocja lokalnego tradycyjnego wypieku.

Identyfikacja charakterystycznych produktéw regionalnych

4. Adresaci Konkursu:

Konkurs skierowany jest do wszystkich zainteresowanych tradycyjnymi wypiekami swigtecznymi.

5. Organizacja Konkursu

e W konkursie moze wzig¢ udziat kazda osoba lub organizacja, ktéra przygotuje babe, babke lub babeczke
wedtug tradycyjnego przepisu.

e Zgtaszajacy ponosi koszty zwigzane z przygotowaniem i dostarczeniem produktu na konkurs.

e QOceny babek wielkanocnych dokona komisja konkursowa powotana przez Organizatora.

Kazdy produkt zostanie oceniony w nastepujgcych kategoriach:

Smaczna

Pulchna

Estetyczna

Tradycyjna

Pomystowa

Bajeczna (kategoria dla dzieci)
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Kryteria oceny przez komisje konkursowa:

Ogdlne cechy organoleptyczne babki (smak, zapach, pulchnosé).

0-10 pkt. Wypieki nowoczesne, niezgodne z tradycjg mogg otrzymac mniejszg ilos¢ punktéw nawet,
gdy beda smaczne i pulchne.

Receptura z wykorzystaniem naturalnych sktadnikéw.

0-10 pkt. Wypieki wykonane z uzyciem wysokosprawnych mieszanek lub gotowych lukréw, ozdéb
moga otrzymacé mniej punktéw niz produkty wykonane tradycyjnymi metodami.

Szczegdlne elementy dekoracyjne zwigzane tradycjg wielkanocna.

0-10 pkt. Ze wzgledu na swobode interpretacji nie ma ogranicze w zakresie stosowanego
zdobnictwa, choé preferowane bedg tradycyjne formy czepcéw.

Oryginalnos¢ i pomystowosé.

0-10 pkt. Preferowane bedzie swieze podejscie do tematu przy zachowaniu klasycznego,
tradycyjnego pomystu na wykonanie wypieku.

Udokumentowanie tradycyjnej receptury (zeszyt z przepisem, ksigzka kucharska wydana co najmniej
25 lat temu itp.)

0-10 pkt. XXI wiek 0 pkt, 1990-2000 — 1 pkt, 1960-1989 — 2-3 pkt, 1945-1959 — 5-6 pkt, 1939-1945 — 7
pkt, 1920-1939 — 8-9 pkt, przed 1920 10 pkt

Decyzja Komisji Konkursowej jest ostateczna i nie przystuguje od niej odwotanie.

Z posiedzenia Komisji Konkursowej zostanie sporzagdzony protokot.

Komisja Konkursowa skfada sie z 3 oséb.

Organizator zastrzega sobie prawo do opublikowania imion, nazwisk, zdjeé fotograficznych i informacji
o zwyciezcach i uczestnikach Konkursu.

Regulamin Konkursu jest udostepniony do wgladu w siedzibie organizatora, a takze na stronie interne-
towej www.chmielno.naszgok.pl

W konkursie nie moga uczestniczy¢ cztonkowie komisji konkursowej oraz ich najblizsza rodzina.

W konkursie nie moga startowac zawodowi cukiernicy.

Dla zwyciezcéw konkursu przewidziano 6 nagrdd gtdwnych oraz 6 wyrdznien i upominki dla kazdego
uczestnika konkursu.

Udziat w konkursie oznacza wyrazenie zgody na przetwarzanie danych osobowych (imie, nazwisko,
adres) i publikacje przepisow oraz zdje¢ babek zgtoszonych do konkursu, bez prawa do odrebnego wy-
nagrodzenia.

Organizatorzy zastrzegajq sobie prawo dokonywania zmian w niniejszym regulaminie.

Uczestnik konkursu zgtasza swdj udziat na adres Gminnego Osrodka Kultury, Sportu i Rekreacji
w Chmielnie ul. Gryfa Pomorskiego 20, 83-333 Chmielno lub mailem — goksir@chmielno.pl do dnia
7 kwietnia 2022 do godz. 16.00.

Upieczong babke nalezy dostarczy¢ 10 kwietnia 2022 r. w godz. 10:00-12:00 do Domu Kultury

w Chmielnie.

Tego samego dnia jury powofane przez organizatora oceni zgtoszone produkty i wybierze najlepsze
Chmielenskie Babki Wielkanocne. Jury bedzie obradowato od godz. 12.00.

Zgtoszenie sie do konkursu jest jednoznaczne z zaakceptowaniem regulaminu konkursu.

Po rozstrzygnieciu konkursu odbedzie sie degustacja konkursowych babek.

UWAGA! Do kazdego zgtoszenia nalezy dotgczy¢ przepis na ,,Babke Wielkanocnga”.


http://www.chmielno.naszgok.pl/
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